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ZAŁĄCZNIK NR 1 DO ZAPYTANIA OFERTOWEGO
Formularz ofertowy

……………………………………….

                 (pieczęć adresowa Wykonawcy) 

Nazwa oferenta:………….……………………………………………………………………………………….
Adres oferenta (kod, miejscowość, ulica, nr domu, nr lokalu):…………………………………………………………...

……………………………………………………………………………………………………………………………..

tel.:...........................................................................................

e-mail: ……………………………………………………….www:……………………………………………………...

REGON………………………………………………………NIP………………………………………………………

W nawiązaniu do zapytania ofertowego z dnia 23/07/2015r dotyczącego świadczenia usługi gastronomicznej (obsługi cateringowej) podczas spotkania organizowanego w ramach projektu „Cyfrowa przestrzeń badawcza sejsmiczności indukowanej dla celów EPOS”, nr umowy nr  POIG 02.03.00-14-090/13, w ramach Programu Operacyjnego Innowacyjna Gospodarka 2007-2013, Działanie 2.3 Inwestycje związane z rozwojem infrastruktury informatycznej nauki
Oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia określonego w w/w zapytaniu ofertowym:
Liczba uczestników: ok. 30 osób
Poczęstunek: - bufet kawowy – herbata i kawa ( np. wrzątek w termosie), kawa parzona i rozpuszczalna, herbaty w 3 rodzajach, cytryna świeża, mleczko /śmietanka do kawy.  Dwa rodzaje soków owocowych  (2 * 250 ml na osobę), woda mineralna ( butelki 0,5l – 3 szt./os.) - słodkie przekąski (kruche ciasteczka, 3 kosze owoców) - tartinki ( 4 szt./ os., ciemne pieczywo, 2 rodzaje kompozycji). Kawa i herbata bez ograniczeń ilościowych. Napoje gorące, soki, słodkie przekąski, tartinki powinny być dostępne w sali spotkań ,podczas trwania całego spotkania - lunch w formie stołu szwedzkiego: ZUPA:  Chłodnik na botwince  ( wraz z jajkiem na twardo) DANIE GŁÓWNE (2 porcje mięsa na osobę):  Grillowana pierś z kurczaka zapiekana z  mozzarellą z pomidorami oraz świeżą bazylią, Leczo wegetariańskie z cukinią, pieczarkami i bakłażanem, Ryż,Ćwiartki ziemniaczane, Pszenna bagietka,Surówka z białej kapusty i koperku, Sałatka  z rukoli, pomidorków i serem feta, DESER – tartaletki (kruche babeczki z owocami) – 2 szt. na osobę
             Prosimy o uwzględnienie dekoracji, obsługi oraz zastawy naczyń stołowych
Cena brutto jednego zestawu cateringowego dla jednej osoby (w złotych):

…………………………………………….…………………zł/osobę

(słownie:………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………)
.............................dnia ……...............  

      ....................................................................................

(podpis(y) osób odpowiedzialnej za przygotowanie oferty)
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